
 

 

                                    
Nos entrées 

 

Entrée du jour (sauf samedis et dimanches)                                                                          

Crème de potiron au cantal                

Terrine de colvert au chutney de mangue                                           

Gelée de tomate au crémeux de cabillaud                               

Roulade de foie gras au pain d’épices, gelée de pomme              sup 5,00 €                    

Saumon fumé par nos soins et son toast de pain de campagne    sup 4,00 € 

Emietté de tourteaux et son guacamole, croustille du boulanger     sup 5,00 € 

                       

 

 

 

Prix nets 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre carte des vins est à votre disposition 

N’hésitez pas à nous la demander 

 

 

 

 

 

 

  

     

 



 

 

Nos plats 

       

 

        Plat du jour (sauf samedis et dimanches)                                                                               

        Coquilles St Jacques rôties et son crémeux de courgettes         sup 9,00 € 

        Filet de daurade grillé sur peau, crème de tomate, risotto au parmesan     

Filet de bœuf des Hauts de France sauce porto et sa purée   sup 9,00 € 

Suprême de coq faisan aux baies de poivres, compotée de chou                

        Hamburger au bœuf de l’Aubrac, gratin de carotte, sauce choron 

       Petit chou farci de bœuf au foie gras, dés de céleri rave et pousses d’épinards confits               

       Civet de marcassin de notre région aux fettuchines 

      Salade senlisienne (salade, tomates, œuf poché, poulet snacké, Grana) 

 Fettucines au pesto et son concassé de tomate 

        

 

Prix nets 

 

 



 

 

Nos desserts 

 

Assiette de fromages de l’Oise et de nos régions    sup 9,00 € 

Dessert du jour (sauf samedis et dimanches)              

Pot de crème chocolat de ma Grand-Mère                                      

Cheesecake aux fruits rouges et son biscuit cuillère                                                                  

    Poire rôtie parfumée à la fève de tonka, glace vanille 

Crunch chocolat à la ganache de chocolat Manjari 

Tarte au citron vert et sa gelée d’orange 

Pomme rôtie et sa mousse caramel, sablé breton   

Café ou thé gourmand          sup 5,00 € 

 

 

Prix nets 

 

 

  

 



 

 

La table d’Escapade 

 

 

        Entrée                                               8,00 € 

        Plat                                                19,00 € 

       Dessert                8,00 € 

                                                                       

 

      Formule entrée/plat                 26,00 € 

 

      Menu entrée/plat/dessert                   32,00 € 

 

      Formule plat/dessert                         26,00 € 

 

      Prix nets                                               

   

Plats végétariens sur demande 

 

 



 

 

 

Boissons chaudes 

 

 

 

    Café expresso, décaféiné           3,00€ 

    Double expresso       4,00€ 

    Cappuccino, café latte      5,00€ 

    Thé et infusions       4,50€          

 

   Tous nos cafés sont de marque Nespresso 

 

     

N’hésitez pas à consulter notre cartes des liqueurs et digestifs 

 

 

 



 

 

 

Menu pitchoune 13€ : 

Saumon ou steak haché, frites maison 

Ou fettuchines au jambon 

Dessert du jour ou Crunch chocolat 

1 coca, jus de fruit ou 1/2 eau 

1 Surprise 

 

Prix nets 


